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У статті досліджується проблема професійно орієнтованого 

опанування дисципліни «Процеси і апарати харчових виробництв» у 

системі підготовки майбутніх викладачів крафтових виробництв і 

харчових технологій. Обґрунтовується необхідність модернізації 

змісту цієї дисципліни відповідно до сучасних тенденцій розвитку 

крафтової харчової індустрії, цифровізації професійної освіти, 

компетентнісної парадигми навчання й потреб ринку праці. 

Акцентовано увагу на тому, що дисципліна має забезпечувати 

інтеграцію фундаментальної інженерно-технологічної, педагогічної 

й цифрової підготовки, сприяти формуванню технологічної, 

професійно-педагогічної, проєктувальної й дослідницької 

компетентностей майбутніх викладачів. У процесі дослідження 

використано комплекс взаємодоповнювальних методів: аналіз і 

узагальнення науково-педагогічної літератури, порівняльний аналіз 

сучасних підходів до професійної підготовки педагогів харчового 

профілю, систематизацію наукових положень щодо структурування 

змісту дисципліни й моделювання її професійно орієнтованого 

навчання. 

Визначено зміст професійно орієнтованого опанування 

дисципліни, який ґрунтується на інтеграції технологічних знань із 

педагогічною підготовкою, використанні сучасних цифрових освітніх 

технологій, практико-орієнтованих, проєктно-дослідницьких і 

контекстних методів навчання. Обґрунтовано систему принципів 

професійно орієнтованого навчання, що охоплює принципи 

професійної спрямованості, компетентнісної й практичної 
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орієнтації, міждисциплінарної інтеграції, інноваційності, 

цифровізації, моделювання професійного середовища та сталого 

розвитку. Розкрито методичні особливості організації освітнього 

процесу, які передбачають професійне структурування змісту 

дисципліни, інтеграцію виробничої й педагогічної складових 

підготовки, використання цифрового моделювання технологічних 

процесів, виконання проєктних завдань і розв'язання виробничих 

кейсів. Доведено, що реалізація запропонованих підходів сприяє 

формуванню високого рівня технологічної, методичної і цифрової 

компетентностей майбутніх викладачів крафтових виробництв і 

харчових технологій, забезпечує їхню готовність до ефективної 

фахової діяльності в умовах інноваційного розвитку харчової 

промисловості й модернізації професійної освіти. 

Ключові слова: професійно орієнтоване навчання, дисципліна 

«Процеси і апарати харчових виробництв», професійна підготовка 

викладачів, крафтові виробництва, харчові технології, технологічна 

компетентність. 

Постановка проблеми в загальному вигляді та її зв’язок з 

важливими науковими і практичними завданнями. Сучасний розвиток 

харчової промисловості характеризується стрімким упровадженням 

інноваційних технологій, автоматизацією виробничих процесів, 

цифровізацією технологічного обладнання та зростанням ролі крафтового 

виробництва як важливого сегмента національної економіки. Крафтові 

виробництва орієнтовані на виготовлення високоякісної продукції з 

використанням традиційних технологій у поєднанні із сучасними 

технічними рішеннями, що висуває нові вимоги до професійної підготовки 

фахівців, здатних ефективно працювати в умовах технологічних інновацій, 

забезпечувати високу якість продукції й упроваджувати сучасні виробничі 

практики. Особливого значення набуває підготовка викладачів крафтових 

виробництв і харчових технологій, які мають володіти сучасними 

технологіями галузі, бути спроможними формувати відповідні 

компетентності в майбутніх фахівців. 

Однією з фундаментальних дисциплін, що забезпечує технологічну 

основу професійної підготовки майбутніх викладачів, є «Процеси і апарати 

харчових виробництв». Її опанування створює теоретичне підґрунтя для 

розуміння закономірностей перебігу механічних, гідромеханічних, теплових, 

масообмінних і біотехнологічних процесів, принципів функціонування 

технологічного обладнання й особливостей його застосування у виробництві 

різних видів крафтової продукції. Водночас традиційне викладання цієї 

дисципліни не повною мірою враховує сучасні тенденції розвитку харчової 
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галузі, потреби малих інноваційних виробництв, цифровізацію 

технологічних процесів, упровадження автоматизованих систем керування й 

необхідність інтеграції теоретичних знань із практичною професійною 

діяльністю. 

У зв’язку із цим актуалізується проблема професійно орієнтованого 

опанування дисципліни «Процеси і апарати харчових виробництв», 

спрямованого на формування в майбутніх викладачів крафтових харчових 

виробництв цілісної системи технологічних, педагогічних, проєктувальних і 

цифрових компетентностей. Її розв’язання відповідає стратегічним 

завданням модернізації професійної освіти, оновлення змісту інженерно-

педагогічної підготовки, забезпечення якості освітнього процесу й 

підготовки конкурентоспроможних педагогічних кадрів, здатних 

здійснювати фахову діяльність відповідно до сучасних тенденцій розвитку 

харчової промисловості, цифрової трансформації виробництва й концепції 

навчання впродовж життя. 

Аналіз останніх досліджень і публікацій, у яких започатковане 

вирішення даної проблеми і на які спирається автор. Проблема 

професійної підготовки майбутніх викладачів крафтових харчових 

виробництв перебуває на етапі активного становлення та характеризується 

міждисциплінарністю, поєднуючи педагогічні, технологічні й інженерні 

аспекти. Аналіз сучасних наукових праць свідчить про поступове 

формування теоретико-методичних засад підготовки педагогічних кадрів для 

крафтової харчової галузі, модернізацію змісту професійної освіти, 

упровадження цифрових технологій і компетентнісного підходу. 

Концептуальні засади фахової підготовки педагогів крафтового 

виробництва в умовах цифровізації освіти обґрунтовано в наших попередніх 

працях. Розкрито, зокрема, можливості імплементування цифрових освітніх 

технологій у професійну підготовку майбутніх педагогів, визначено їхній 

вплив на формування професійної компетентності й запропоновано 

практичні механізми інтеграції цифрових ресурсів у підготовку фахівців 

(Бурак, 2025а). Значний внесок у розвиток теоретичних основ крафтового 

виробництва зроблено також у дослідженнях концептуальних засад розвитку 

крафтових виробництв рослинної продукції й сучасних технологічних 

тенденцій їхнього функціонування (Бурак, 2025б), а також особливостей 

технології виробництва крафтових овочевих і фруктових чипсів зі 

збереженням їхньої біологічної цінності (Бурак, 2025в). 

Питання професійної підготовки майбутніх викладачів крафтових 

виробництв і харчових технологій із використанням інноваційних 

педагогічних технологій висвітлено нами в спільному дослідженні з 

О. Волошиним, де обґрунтовано доцільність застосування інтерактивних, 



1(112)-2026 Духовність особистості: методологія, теорія і практика 

 

22 

проєктних і цифрових методів навчання для формування професійної 

компетентності майбутніх педагогів (Бурак, Волошин, 2026). Особливості 

інтегрованої професійної підготовки за освітньо-професійною програмою 

«Професійна освіта (Крафтові виробництва та харчові технології)» розкрито 

нами у співпраці з А. Сорокіною та О. Волошиним, зокрема, акцентовано 

увагу на міждисциплінарній інтеграції технологічної, педагогічної й 

виробничої складових підготовки (Бурак, Сорокіна, Волошин, 2026). 

Безпосередньо проблему професійної підготовки майбутніх викладачів 

крафтових виробництв і харчових технологій у процесі вивчення дисципліни 

«Процеси і апарати харчових виробництв» дослідив О. Волошин. Автор 

визначив педагогічні умови ефективного опанування дисципліни, 

обґрунтував необхідність поєднання фундаментальної технологічної 

підготовки з практико-орієнтованим навчанням, цифровими технологіями та 

професійною спрямованістю освітнього процесу (Волошин, 2026). 

Теоретико-методичні засади професійної підготовки майбутніх 

інженерів-педагогів у галузі харчових технологій ґрунтовно досліджено 

Н. Волковою, яка розробила концепцію формування професійної 

компетентності майбутніх педагогів на основі інтеграції інженерної, 

технологічної й педагогічної підготовки (Волкова, 2024). Формуванню 

професійної компетентності майбутніх викладачів основ технологій 

харчових виробництв присвячено дисертаційне дослідження 

Ю. Гвоздецької, у якому визначено структуру професійної компетентності, 

критерії її сформованості й педагогічні умови її розвитку (Гвоздецька, 2018). 

Структуру професійної компетентності інженера-педагога харчової галузі 

також розкрито в спільному дослідженні С. Ящука та Ю. Гвоздецької, де 

професійну компетентність представлено як інтегровану систему 

професійних знань, умінь, особистісних якостей і педагогічної готовності до 

професійної діяльності (Yaschuk, Hvozdetska, 2018). 

Проблеми підготовки майбутніх інженерів-педагогів харчової галузі до 

творчої професійної діяльності висвітлено в працях О. Кривильової та 

О. Курило, які розробили структурно-функціональну модель професійної 

підготовки майбутніх педагогів, орієнтовану на розвиток творчого 

потенціалу, професійної мобільності й інноваційного мислення (Кривильова, 

Курило, 2022). Подальший розвиток зазначені положення отримали в 

дисертаційному дослідженні О. Курило, де обґрунтовано педагогічні 

механізми формування готовності майбутніх інженерів-педагогів харчової 

галузі до творчої професійної діяльності (Курило, 2023). 

Методичні аспекти викладання дисципліни «Процеси і апарати 

харчових виробництв» у сучасних умовах розглянуто в праці Т. Газуки та 

О. Плуток, які наголошують на необхідності оновлення змісту дисципліни, 
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використання сучасних технологій навчання й посилення її практичної 

спрямованості (Газука, Плуток, 2024). 

Проблему модернізації професійної підготовки викладачів закладів 

вищої освіти в умовах цифровізації суспільства комплексно дослідили 

Л. Петренко, О. Кучерявий та О. Лавріненко. Автори визначили сучасні 

методичні підходи до професійної підготовки педагогів, обґрунтували 

значення цифрової компетентності й цифрових освітніх технологій у 

забезпеченні якості освітнього процесу (Петренко, Кучерявий, Лавріненко, 

2024). Теоретичні засади застосування інтелектуальних технологій у 

професійній діяльності майбутніх інженерів-педагогів сформульовано 

І. Цідилом, який одним із перших обґрунтував необхідність інтеграції 

інтелектуальних інформаційних технологій у професійну підготовку 

педагогічних кадрів (Цідило, 2015). 

Водночас аналіз наукових джерел свідчить, що, незважаючи на суттєві 

напрацювання щодо фахової підготовки педагогів харчової галузі, розвитку 

крафтових виробництв, цифровізації освіти й модернізації змісту 

професійної підготовки, недостатньо дослідженими залишаються методичні 

засади професійно орієнтованого опанування дисципліни «Процеси і 

апарати харчових виробництв» саме в підготовці викладачів крафтових 

виробництв і харчових технологій. Потребують подальшого наукового 

обґрунтування, зокрема, зміст професійно орієнтованого навчання, 

методичне забезпечення дисципліни, інтеграція сучасних виробничих 

технологій крафтової харчової галузі із педагогічною підготовкою та шляхи 

формування технологічної компетентності майбутніх викладачів, що й 

визначає актуальність цього дослідження. 

Виділення невирішених раніше частин загальної проблеми, 

котрим присвячується означена стаття. Аналіз сучасних наукових 

досліджень свідчить, що значну увагу приділено теоретико-методичним 

засадам професійної підготовки майбутніх інженерів, інженерів-педагогів і 

викладачів закладів професійної освіти, упровадженню компетентнісного 

підходу, цифрових технологій та інноваційних методів навчання. Водночас 

недостатньо висвітлено педагогічні аспекти професійно орієнтованого 

опанування спеціальних технологічних дисциплін, зокрема дисципліни 

«Процеси і апарати харчових виробництв», у системі підготовки майбутніх 

викладачів крафтових виробництв і харчових технологій. 

Потребують подальшого наукового обґрунтування зміст, принципи, 

методи професійно орієнтованого опанування цієї дисципліни з урахуванням 

специфіки крафтових харчових виробництв, сучасних вимог роботодавців, 

цифровізації виробничих процесів, практико-орієнтованого навчання та 

інтеграції технологічної й педагогічної складових професійної підготовки. 
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Недостатньо дослідженими залишаються також питання формування 

технологічної компетентності майбутніх викладачів засобами дисципліни 

«Процеси і апарати харчових виробництв», що й зумовлює актуальність і 

спрямованість цього дослідження. 

Мета статті – обґрунтувати зміст, принципи й методичні особливості 

професійно орієнтованого опанування дисципліни «Процеси і апарати 

харчових виробництв» у підготовці майбутніх викладачів крафтових 

виробництв і харчових технологій. 

Виклад основного матеріалу дослідження з повним 

обґрунтуванням отриманих результатів. Професійно орієнтоване 

опанування дисципліни «Процеси і апарати харчових виробництв» має 

забезпечувати інтеграцію фундаментальної інженерно-технологічної, 

педагогічної й практичної складових професійної підготовки майбутніх 

викладачів крафтових виробництв і харчових технологій. На відміну від 

традиційного вивчення дисципліни, спрямованого переважно на засвоєння 

фізико-хімічних закономірностей технологічних процесів і принципів 

роботи технологічного обладнання, професійно орієнтований підхід 

передбачає формування готовності майбутніх викладачів застосовувати 

набуті знання у виробничій, проєктувальній, методичній і педагогічній 

діяльності (Волкова, 2024; Гвоздецька, 2018). 

Зміст дисципліни доцільно будувати на основі компетентнісного 

підходу, що забезпечує інтеграцію знань із механічних, гідромеханічних, 

теплових, масообмінних, мембранних і біотехнологічних процесів із 

сучасними технологіями крафтового харчового виробництва. Вивчення 

кожної теми повинно супроводжуватися аналізом реальних виробничих 

ситуацій, технологічних схем, конструкцій сучасного обладнання й 

особливостей його використання у виробництві крафтової молочної, м’ясної, 

плодоовочевої, хлібопекарської, кондитерської та ферментованої продукції 

(Бурак, 2025б; Бурак, 2025в; Рибачек, 2023). 

Важливою складовою професійно орієнтованого змісту є формування 

технологічної компетентності, яка передбачає здатність майбутніх 

викладачів аналізувати технологічні процеси, обґрунтовувати вибір 

обладнання, визначати оптимальні режими його роботи, здійснювати 

технологічні розрахунки, контролювати якість продукції й оцінювати 

енергоефективність виробничих процесів. Одночасно майбутні педагоги 

повинні опановувати методику пояснення складних технологічних процесів, 

проєктування навчальних занять, розроблення лабораторних робіт, кейсів і 

виробничих ситуацій, адаптованих до підготовки здобувачів професійної 

освіти (Волкова, 2024; Гвоздецька, 2018; Yaschuk, Hvozdetska, 2018). 
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Професійне спрямування дисципліни також передбачає інтеграцію 

сучасних цифрових технологій навчання. Використання цифрового 

моделювання технологічних процесів, віртуальних лабораторій, 

інтерактивних симуляторів, систем автоматизованого проєктування, 

цифрових паспортів обладнання й елементів штучного інтелекту забезпечує 

формування цифрової компетентності майбутніх викладачів і наближає 

освітній процес до реальних умов сучасного харчового виробництва (Бурак, 

2025а; Петренко, Кучерявий, Лавріненко, 2024; Цідило, 2015). 

Особливе значення має практико-орієнтований характер навчання, який 

реалізується через виконання технологічних розрахунків, моделювання 

виробничих процесів, аналіз роботи апаратів, розв’язання професійних 

кейсів, виконання мініпроєктів із розроблення технологічних схем 

крафтових виробництв і проходження виробничої практики. Такий підхід 

сприяє формуванню професійної мобільності, технологічного мислення, 

творчості й готовності до вирішення нестандартних виробничих завдань 

(Кривильова, Курило, 2022; Курило, 2023; Газука, Плуток, 2024). 

Зміст дисципліни доцільно доповнити модулем, присвяченим 

специфіці крафтових виробництв, який охоплює технологічні особливості 

малих виробництв, використання локальної сировини, забезпечення 

безпечності та якості продукції, принципи екологічної відповідальності, 

ресурсозбереження й сталого розвитку, а також нормативно-правові вимоги 

до функціонування крафтових підприємств. Це дозволяє забезпечити 

відповідність фахової підготовки сучасним потребам ринку праці й 

тенденціям розвитку харчової промисловості (Бурак, 2025б; Рибачек, 2023). 

Продовжимо дослідження аналізом принципів професійно 

орієнтованого опанування дисципліни «Процеси і апарати харчових 

виробництв» у підготовці майбутніх викладачів крафтових харчових 

виробництв, а саме: професійної спрямованості, інтеграції технологічної, 

педагогічної й цифрової підготовки, компетентнісно-практичної 

спрямованості, міждисциплінарної інтеграції, інноваційності й 

технологічної актуальності, моделювання професійного середовища, 

сталого розвитку й ресурсоефективності. Деталізуємо суть кожного з них. 

Принцип професійної спрямованості передбачає орієнтацію змісту 

дисципліни на формування професійних компетентностей, необхідних для 

здійснення педагогічної й виробничо-технологічної діяльності у сфері 

крафтових виробництв і харчових технологій. Теоретичні знання мають 

інтегруватися з аналізом реальних технологічних процесів, виробничих 

ситуацій і сучасного обладнання, що забезпечує готовність майбутнього 

викладача до виконання професійних функцій (Гвоздецька, 2018; Волкова, 

2024; Волошин, 2026). 
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Принцип інтеграції технологічної, педагогічної й цифрової підготовки 

спирається на поєднання в процесі опанування дисципліни інженерно-

технологічних знань із психолого-педагогічною, методичною й цифровою 

підготовкою. Це забезпечує формування здатності проєктувати й аналізувати 

технологічні процеси, ефективно організовувати освітній процес із 

використанням сучасних цифрових засобів навчання (Бурак, 2025а; 

Петренко, Кучерявий, Лавріненко, 2024; Цідило, 2015). 

Принцип компетентнісно-практичної спрямованості пов’язаний з 

орієнтуванням змісту дисципліни на формування технологічної, професійно-

педагогічної, дослідницької й проєктувальної компетентностей шляхом 

розв’язання професійних задач, виконання лабораторних досліджень, 

технологічних розрахунків, проєктних завдань і моделювання виробничих 

процесів. Такий підхід забезпечує нерозривний зв’язок теорії з практикою та 

розвиток професійного мислення (Кривильова, Курило, 2022; Курило, 2023; 

Газука, Плуток, 2024). 

Принцип міждисциплінарної інтеграції передбачає взаємозв’язок 

дисципліни «Процеси і апарати харчових виробництв» із харчовими 

технологіями, інженерною механікою, автоматизацією виробництва, 

матеріалознавством, екологією, цифровими технологіями й методикою 

професійного навчання. Така інтеграція сприяє формуванню цілісного 

фахового світогляду майбутнього викладача й забезпечує комплексний 

характер його підготовки (Волкова, 2024; Бурак, Сорокіна, Волошин, 2026). 

Принцип інноваційності й технологічної актуальності визначає 

вимогу до змісту дисципліни, котра має відображати сучасні досягнення 

харчових технологій, автоматизації виробництва, цифровізації, 

ресурсозбереження й розвитку крафтових виробництв. Це забезпечує 

відповідність професійної підготовки сучасним вимогам ринку праці й 

тенденціям розвитку харчової промисловості (Бурак, 2025б; Бурак, 2025в; 

Рибачек, 2023). 

Принцип моделювання професійного середовища реалізується через 

використання виробничих кейсів, цифрового моделювання технологічних 

процесів, віртуальних лабораторій, аналізу технологічних схем і 

розроблення навчально-виробничих проєктів. Це сприяє формуванню 

готовності майбутніх викладачів до професійної діяльності в умовах 

сучасного крафтового виробництва (Бурак, 2025а; Волошин, 2026). 

Принцип сталого розвитку й ресурсоефективності передбачає 

формування в здобувачів здатності проєктувати й реалізовувати технологічні 

процеси з урахуванням принципів екологічної безпеки, енергоефективності, 

раціонального використання сировини й мінімізації виробничих відходів. 

Особливої актуальності цей принцип набуває в умовах розвитку сучасних 
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крафтових виробництв, які орієнтуються на якість продукції, локальну 

сировину й екологічну відповідальність (Бурак, 2025б; Рибачек, 2023). 

У подальшій частині роботи проаналізуємо методичні особливості 

професійно орієнтованого опанування дисципліни «Процеси і апарати 

харчових виробництв» у підготовці майбутніх викладачів крафтових 

виробництв і харчових технологій. 

Так, як зазначалося нами раніше, професійно орієнтоване опанування 

дисципліни «Процеси і апарати харчових виробництв» має здійснюватися на 

основі інтеграції фундаментальної інженерно-технологічної підготовки з 

педагогічною, цифровою й практичною складовими професійної освіти. 

Методичні особливості такого навчання визначаються специфікою 

майбутньої професійної діяльності викладача крафтових виробництв і 

харчових технологій, який повинен одночасно володіти сучасними 

виробничими технологіями, методикою професійного навчання й 

цифровими інструментами організації освітнього процесу (Волкова, 2024; 

Петренко, Кучерявий, Лавріненко, 2024). 

Першою методичною особливістю є професійне структурування 

змісту дисципліни, згідно з яким теоретичний матеріал добирається за 

логікою інженерної науки відповідно до технологічних процесів, 

характерних для сучасних крафтових харчових виробництв. Під час 

вивчення механічних, гідромеханічних, теплових, масообмінних і 

біотехнологічних процесів доцільно використовувати приклади технологій 

виробництва крафтових сирів, хлібобулочних виробів, ферментованої 

продукції, овочевих і фруктових чипсів, м’ясних виробів та інших видів 

продукції малих виробництв (Бурак, 2025б; Бурак, 2025в; Рибачек, 2023).   

Другою особливістю є інтеграція технологічної й методичної 

підготовки. Засвоєння технологічного матеріалу повинно 

супроводжуватися розробленням методичних матеріалів для його 

викладання: конспектів занять, технологічних карт, лабораторних 

практикумів, дидактичних кейсів, мультимедійних презентацій, електронних 

освітніх ресурсів і засобів оцінювання навчальних досягнень. Такий підхід 

забезпечує формування готовності майбутнього викладача до фахової 

педагогічної діяльності (Гвоздецька, 2018; Волошин, 2026). 

Третьою методичною особливістю є практико-орієнтована 

організація навчання. Лабораторні роботи, практичні заняття й самостійна 

робота мають бути побудовані на основі розв’язання виробничих ситуацій, 

виконання технологічних розрахунків, аналізу конструкцій обладнання, 

моделювання технологічних схем, розроблення мініпроєктів модернізації 

виробництва й виконання міждисциплінарних проєктів. Це сприяє 

розвиткові фахового мислення, інженерної культури й здатності приймати 
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обґрунтовані технологічні рішення (Кривильова, Курило, 2022; Курило, 

2023; Газука, Плуток, 2024). 

Наступною особливістю є широке використання цифрових освітніх 

технологій. Доцільним є застосування цифрового моделювання 

технологічних процесів, віртуальних лабораторій, інтерактивних 

симуляторів роботи технологічного обладнання, систем автоматизованого 

проєктування, платформ дистанційного навчання, електронних освітніх 

ресурсів та інструментів штучного інтелекту для аналізу виробничих 

процесів і створення навчально-методичних матеріалів. Це забезпечує 

формування цифрової компетентності майбутніх викладачів і відповідає 

сучасним тенденціям цифровізації професійної освіти (Бурак, 2025а; 

Петренко, Кучерявий, Лавріненко, 2024; Цідило, 2015). 

Важливою методичною особливістю є проєктно-дослідницький 

характер навчання, який передбачає виконання індивідуальних і групових 

проєктів із проєктування технологічних ліній крафтових виробництв, вибору 

обладнання, обґрунтування технологічних режимів, оцінювання 

енергоефективності процесів і розроблення авторських методик викладання 

окремих тем дисципліни. Поєднання дослідницької й педагогічної діяльності 

сприяє формуванню інноваційного мислення, творчості й готовності до 

професійного саморозвитку (Бурак, Волошин, 2026; Бурак, Сорокіна, 

Волошин, 2026). 

Ще однією методичною особливістю є контекстне навчання, коли 

опанування кожної теми здійснюється в контексті майбутньої фахової 

діяльності викладача. Здобувачі освіти аналізують принципи роботи апаратів 

і технологічних процесів, а також моделюють навчальні ситуації, проводять 

фрагменти занять, пояснюють технологічні процеси різними дидактичними 

методами, розробляють професійно орієнтовані завдання та здійснюють 

педагогічну рефлексію щодо ефективності використаних методик (Волкова, 

2024; Волошин, 2026). 

Висновки і перспективи подальших досліджень. 

Таким чином, професійно орієнтоване опанування дисципліни 

«Процеси і апарати харчових виробництв» має ґрунтуватися на інтеграції 

технологічної, педагогічної, цифрової й практичної підготовки, що 

забезпечує формування в майбутніх викладачів крафтових харчових 

виробництв цілісної системи професійних компетентностей, необхідних для 

ефективної педагогічної й виробничо-технологічної діяльності в умовах 

розвитку сучасної харчової індустрії. 

Система виокремлених нами принципів є інтегративною, оскільки 

практично кожен із них має безпосереднє теоретичне підґрунтя і логічно 

випливає зі специфіки підготовки викладачів крафтових харчових 
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виробництв, відповідає сучасним вимогам компетентнісної, інженерно-

педагогічної й цифрової парадигм професійної освіти. 

Методичні особливості професійно орієнтованого опанування 

дисципліни «Процеси і апарати харчових виробництв» полягають у 

професійному структуруванні змісту, інтеграції технологічної, педагогічної 

й цифрової підготовки, практико-орієнтованій організації навчання, 

використанні сучасних цифрових технологій, реалізації проєктно-

дослідницької діяльності й контекстного навчання. Комплексна реалізація 

цих особливостей забезпечує формування в майбутніх викладачів крафтових 

виробництв і харчових технологій високого рівня технологічної, методичної, 

цифрової й професійно-педагогічної компетентностей, необхідних для 

ефективної діяльності в сучасному освітньому й виробничому середовищі. 

Перспективи подальших досліджень убачаємо в розробленні й 

експериментальній перевірці методичної системи професійно орієнтованого 

опанування дисципліни «Процеси і апарати харчових виробництв» із 

використанням цифрових технологій, засобів штучного інтелекту й дуальної 

форми навчання в підготовці майбутніх викладачів крафтових виробництв і 

харчових технологій. 
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PROFESSIONALLY ORIENTED MASTERING OF THE DISCIPLINE 

«PROCESSES AND APPARATUS OF FOOD PRODUCTION» IN THE 

TRAINING OF TEACHERS OF CRAFTS FOOD PRODUCTION 

V. H. Burak 

The article examines the problem of professionally oriented mastering of the 

discipline «Processes and devices of food production» in the system of training future 

teachers of craft food production. The need to modernize the content of this discipline in 

accordance with modern trends in the development of the craft food industry, digitalization 

of vocational education, the competency paradigm of training and the needs of the labor 

market is substantiated. Attention is focused on the fact that the discipline should ensure 

the integration of fundamental engineering and technological, pedagogical and digital 

training, contributing to the formation of technological, professional and pedagogical, 

design and research competencies of future teachers. In the process of research, a set of 

complementary methods was used: analysis and generalization of scientific and 

pedagogical literature, comparative analysis of modern approaches to the professional 

training of teachers of the food profile, systematization of scientific provisions on 

structuring the content of the discipline and modeling its professionally oriented training. 

The content of professionally oriented mastering of the discipline is determined, which is 

based on the integration of technological knowledge with pedagogical training, the use of 

modern digital educational technologies, practice-oriented, project-research and 

contextual teaching methods. The system of principles of professionally oriented teaching 

is substantiated, which includes the principles of professional orientation, competence and 

practical orientation, interdisciplinary integration, innovation, digitalization, modeling of 

the professional environment and sustainable development. The methodological features of 

the organization of the educational process are revealed, which provide for professional 

structuring of the content of the discipline, integration of production and pedagogical 

components of training, use of digital modeling of technological processes, implementation 

of project tasks and solution of production cases. It has been proven that the implementation 

of the proposed approaches contributes to the formation of a high level of technological, 

methodological and digital competencies of future teachers of craft food production, 

ensures their readiness for effective professional activity in the conditions of innovative 

development of the food industry and modernization of vocational education. 

Keywords: professionally oriented training, discipline «Processes and devices of 

food production», professional training of teachers, craft food production, technological 

competence. 
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